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XemucKa aHanumsa

Mme Ha 6apatenoT : JKIN Boposog H. UnuHpeH
Agpeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnungeH

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysame: 081122 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarbe: 18.05.2022
Aatym Ha npuem: 18.05.2022

| Bosepn: Ha aeH 18.05.2022 roaunHa, osnacteHoTo auue Cnasyo Bunapos U3BPLUM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa 33
nuere 3a TeCTupatbe Ha ¢H3HHKO-XEMMCK8 daHanunaa.

Il Onuc Ha mMecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa of, KyjHata Ha lpaguHka ,loue
Denyes”.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU CNOrNacHO NnAaH 3a semarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-01 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLn.

IV CraHpgapguM v meTtoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npUMepoLy BOAA 33 Nerbe 04 NPEeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMM.

V [lononHysatba, OTCTanyBarba UAM UCKNYyUYyBakba 04 METOAOT U OZ NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepoum: /
VI Pesynratu:

KapaKTepucTuMKku Ha NpMMepoKoT: Boaa 3a nuewe — MpaguHka ,Moue fenyes”

(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaebe, KONUYEeCTBO)

CoobpasHoct
MepHa

WUa. 6poj PesynTar og, Heogpe- TpaHU4HK Sapeacnyes)

MapameTpun Tecr meTog, npudarnmso/
WCMUTYBAHETO ,qe::ncr BpeAHOCTH ie

3ap0BonyBa

081100422 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa

Mupumc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3a/0BO/yBa

Buryc BPM 7.4 —79x H.A, / HEMA 3aposonysa

TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3agosonysa

MaTtHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3a40BONYBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 Tkl / 6,5-9,5 pH 3anosonysa

eanHULM

MoTpowysauka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,54 mg/L / 8 mg/L 3a408B0NYBa

En. cnpoBoanMBeocT MHKC EN 1SO 27888: 2007 795 uS/cm / 2500 pS/cm 3agoBonysa

AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,018 mg/L / 0,5 mg/L 3an0BoAY8a

Hutputi (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,016 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0Bonysa
M3danue: 1 Bepsuja: 3 ‘ Bo cuna 00: 14.12.20212. |
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! é ®Y AB NABOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA W 3APA3HU BOJIECTU | [\
Food@lab M3BELLTAJ Of3 IAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Obd B0 @ﬂ

e (co akpeguTMpaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018 Tosthii
Hutpatu (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 15,6 mg/L / 50 mg/L 3a40B0o/lyBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a[0B0NyBa
¥eneso MKC 1SO 6332:2007 0,032 mg/L i 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L { - 0,5 mg/L 3af0BONYBa

MCNUTYBaHUOT NPUMMEPOK W 3a0B0/YBa KpuTepuymuTte 3a BapaHuMoT napametap cornacHo MpasuaHKKoT 3a BesbeaHocT u KBanuTeT Ha
BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v coH4eBo O 06AaYHO [ MPOMEHAMBO [l BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguiHUK
TemnepaTypa Ha NaguNHWUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e 3BpLeHo 04 CTpaHa Ha:

o Knunent 0 dya Nab Chasyo Bunapos (co akpeanTUpPaHa MeToAa)....... N
/Mme, npe3rme Ha IMLETO Koe ro U3BpLMao moctTpupa

U3pabotun: M-p Munuua Tpajxocua.z%"?;‘.//f?....

/vme, npesume, notnumc /

[aTtym(u) Ha u3seayBarbe Ha nabopaTopuckuTe akTMBHOCTI . 18.05.2022-23.05.2022

[aTym Ha uspasarse Ha ussewTajot: 23.05.2022

Co * ce o3HauyeHyBa HeakpeawTUpaH MeToq
**\epHa HEOAPEAEHOCT ce NoNoAHyBsa no 6aparbe Ha KAWEeHTOT
*** ca D3HAYYBaaT METOAM KOW ce AobKeHu of cTpaHa Ha nabopatopuja co koja @ya /1ab uma ckayveHo Jorosop 3a copabotka

M3JABA 3A HENMPUCTPACHOCT
PakosopacTeoTo Ha ANTY dya J1ab A00-Ckonje rapaHTMpa feKa CUTe aKTMBHOCTK 33 MCNUTYBatbe ce U3BPLIYBaaT HENPUCTPAcHO M
BO cornacHocT co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAnyKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasW 3a
YCOFNaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH WAW APYrU CTPAHU U HWKO)
HemMa npaso ga Bnujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha Pe3y/NTaTUTE OAHOCHO HeMa NpPaso Ha OGMNO KAaKBU BHATPELIHM,
HaABOpELHKU, KOMEepUUjanHu, PUHAHCUCKU M APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3abenewxa bp.1: Peayntatute 04 TECTOBMTE CE O4HECYBAAT CaMO 33 UCNUTYBAHWUTE MPUMEDPOLM. Os0j NnpoTOKON He CMee Aa ce penpoayuvpa camo co
nWCMEeHa A03B0Na Ha nabopaTopujaTa u camo UenocHo.

3abenewka bp. 2: /laBopartopujata He 0Aroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HAa NOAATOLWTE AOCTaBEHM OA NOAHOCUTENOT BO Bapak-eTo 33 UCNUTYBatbe.

3abenewka Bp. 3: OBNACTEHOTO NWUE BPLM MOCTPUParbe, NPUEM, CKAaaMpare W TPAHCMOPT cornacHo cooasetHata MP 7.3 Mpoueaypa 3a 3emarse Ha
npumepouy, NP 7.4 Npuem, TPaHCNOPT, CKNaAMparse, OTCTPaHYBakLe W PaKyBatbe CO NPUMEPOLM 33 UCINTYBatbe W cooBeTHoTo PY 7.3 PaboTHo ynaTcTeo 3a
3emarbe Ha NPUMEepoLM.

3aBenewka Bp. 4: WasewrajoT o4 NabopaTopUCKOTO UCMIUTYBaHLE ce U3Aasa Bo cornacHocT co MP 7.8 M3secTysarbe 3a pesyntatu.

3aBenewka bp. 5: Bo u3japata 3a cooBpasHOCT He € BKAYyYeHa MepHaTa HEOAPEEHOCT, U UCTaTa ce BAy4yBa camo no Gaparbe Ha KaueHoT. [loHecysatbeto
ofnyKa 3a coobpasHocT e nponwwaHo Bo MNP 7.8 W e jaBHo gocTanHa Ha seb cTpanata www.foodlab.com.mk.

3abenewka bp. 6: CUTe aKPeaUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

[ Usdarue: 1 Bepauja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212. ‘
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"E oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU e
ff?féz_‘fﬂ W3BELLITAJ OZ} IAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE Ob /.&0s @%
(co akpeauTUpaHo mocTpuparse) MKCEN/ISO/IEC T - 07
17025:2018 Teating
yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
U3sewrTaj 6p.081122/4

Mukpobuonouika aHanmsa

Mme Ha Bapatenor: JKIM Bopgosoa H. UnuHpeH
Anpeca Ha bapaTtenoT: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTKUHCKa 3rpaaa UanHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 18.05.2022 Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 081122
[atym Ha npuem: 18.05.2022 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepa: Ha aeH 18.05.2022 roanHa, oBnacteHoTo auue Chasyo Bunapos U3BPLUM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa 33
nuerbe 3a TeCTuparbe Ha MHKDOGHO!‘IOLUHa dHanuisa.

Il OnuKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: BogaTta 3a Nuerbe e 3eMeHa 0f, KyjHaTa H AeTckaTa rpaguHka “foue
Oendyes”.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM C/OrNacHO NAaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-01 MnaH 32 3emare Ha
NPUMEPOLU.

IV Crangapau M metoaM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepoum 3a
MWKpOBMONOLIKa aHanu3a

V [lononHyBatba, OTCTanyBakba UK UCKAYUYBakba 04 METOAOT U 0/, NNAHOT 3a 3emakbe Ha npumepouu: /
VI Peaynratu:

1. KapaKkrepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerbe — aeTcka rpaguHka “Toue fenyes”
(Mme, TPrOBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONMYECTBO)

Wa. 6poj Peayarar o, Mepsia FpaHHu4HK £g0dpeanoc
AP0l Mapamerpu Tecr metop, Y ) Heoapeae- P 3aposonysa/
WCNUTYBaETO A BpeaHoCTH
HOCT He 3agoBonyBsa
081100422 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgoBsonysa
KonudopmHu baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/lOUmI / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
E.coli MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LipeBHM eHTEPOKOKK MHKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Cyndutopeayuypayku MKC EN 1SO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu

Bpoere MUKpOOPraHUM3mu Ha MEKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa

Kyntypa 22°C
BEpoere MUKPOOpraHu3mm Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Kyntypa 37°C

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK W 3a40BOYBa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHWoT napameTap cornacHo NpasuaHKUKOT 3a 6e3beaHocT 1
KBa/IUTET Ha BojaTa 3a nuetrbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1)

rﬂadanue: i | Bepsuja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212 ]
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&Y /IAE IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HW BONECTU

Foadé,lab U3BELLITAJ OZ, TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE Obieus

A (co akpeauTUpaHo MocTpUpatbe) MKCERISO/IEC -
17025:2018 Tosting

BpemeHcKuM ycnosu: v coHyeBo 0 06Ma4yHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEXANWMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknagupare: NagunHWUK
TemnepaTypa Ha 1aAWHUK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4 1 2°C

MocTpuparbeTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

O Knuent o ®ya Nlab Chaeyo Bunapos (co aupe,qwrupa_iua meroaa).....

AT
S
R N

U3paboTtun: BujoHa BojHuKa... /...
/vume, npesume, NgTn

Qnoﬁpnn AHAPEa BOWKOCKA. ..veveverereerresereens
/vme, npeaume, notnuc /

[Natym(n) Ha usseayBarbe Ha nabopaTtopuckuTe akTusHoCTK : 18.05.2022 - 21.05.2022
[aTtym Ha u3gasarbe Ha u3sewTajot: 23.05.2022

Co * ce o3HauyeHyBa HEaKPEOMTHMPaH METo4,
**MepHa HeoZpeAeHoCT ce NononHyea no 6apare Ha KAMeHTOT
*%% co p3HaUYBAAT METOAM KoM ce aobuenu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja Pyg f1ab uma cknyyeHo foroBop 3a copatoTka

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
Pakosogcrsoto Ha ANTY ®ya 1ab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTU 33 UCNUTYBae Ce M3BPLUYBAAT HeNnpuCTPacHo «
BO cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OgNyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHM AOKasu 33
YCOrnaceHocT co pepepeHTHUTe CTaHAApAW M BP3 OANYKUTE He MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEpPecH MM APYrv CTPaHu v HWUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpabGoTeHuTe BO OAHOC Ha pe3y/TaTUTe OAHOCHO HemMa npaso Ha 6MN0 KaKBW BHaTPELIHM,
HaZIBOPeLIHU, KoMepuujanHu, GUHAHCUCKK WU APYT BUA NPUTMCOLM U BAKjaHK]a.

3abenelwka Bp.1: Pesyntature g TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT CAMO 33 MCNUTYBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA He CMee A3 ce PenpoAyuMpa camo co

nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopujata M camo LeNocHo.

3aBenewxa bp. 2: flaGopaTtopujata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE 4OCTABEHW O NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UcnuTyBatbe.

3abenewka bp. 3: OBNAcTEHOTO NWUE BPLIKW MOCTPUPar:e, Npuem, ckaaguparbe W TPAHCNOPT COrnacHo cooapeTHara MNP 7.3 MNpoueaypa 3a 3emarbe Ha

npumepoup, MNP 7.4 Npuem, TPAHCNOPT, CKN3AUPaLE, OTCTPaHYBarbe 1 pakyBarbe CO NPUMEPOLIM 33 UCTIMTYBatbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTtHo ynartcreo 3a

3emarbe Ha NpUMepoum.

3abenewxa bp. 4: U3BewrTajoT 0 NaboPaTOPMCKOTO UCNUTYBatbE ce M3aasa Bo cornacHocT co 1P 7.8 Ussectysarbe 3a pesynTatu.

3a6enewxa bp. 5: Bo w3jasara 3a coob6pa3sHOCT He e BKyYeHa MepHaTa HeOAPeAEHOCT, U UCTaTa ce BAy4yBa camo no Bapatbe Ha KAneHoT. [loHecyBarero
oanyKa 3a coobpasHocT e nponiwado so MNP 7.8 v e jasHo gocTanHa Ha Beb cTpaHaTa www. foodlab.com.mk.

3abenelwxa Bp. 6: CHTe akpeauTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov. mk u www.foodlab.com.mk.
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